Częstochowa, dn. 10.07.2025 r.
ZARZĄDZENIE NR SP31.37.2024.2025
Dyrektora Szkoły Podstawowej nr 31 im. Orła Białego
w Częstochowie
z dnia 10.07.2025r
w sprawie powołania i funkcjonowania zespołu ds. HACCP
na podstawie Ustawy z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz.U z 2001 r. Nr 63 poz. 634 ze zm.). Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U z 2019 r. poz. 1252). Rozporządzenie nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz. U. UE z 2004 r. z późn. zm.)
§ 1. Powołanie zespołu do spraw HACCP ( Analiza Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontrolnych ) w składzie:
1. Przewodniczący — Krystian Sałyga — intendent
2. Członek — Elżbieta Marek
3. Członek — Agata Stanisławska - wicedyrektor
§2. Zespół jest odpowiedzialny za organizowanie i nadzorowanie prac związanych z opracowaniem, wdrożeniem i utrzymaniem systemu HACCP.
1. Komunikacja z zespołem ds. HACCP jest zapewniona poprzez organizowanie posiedzeń zespołu ds. HACCP celem omawiania wszelkich spraw związanych 
z systemem HACCP.
2. Posiedzenia zespołu ds. HACCP zwołuje się w miarę potrzeb, nie rzadziej jednak niż 
1 raz w roku.
3. Na posiedzeniach zespołu ds. HACCP należy zwracać w szczególności uwagę na następujące zagadnienia istotne z punktu widzenia bezpieczeństwa zdrowotnego korzystających ze stołówki szkolnej:
· niezgodności powstałe w CCP oraz związane Dobrą Praktyką Higieniczną wprowadzenie nowych receptur, wyrobów
· zmiany surowców i dodatków do produkcji,
· zmiany w linii technologicznej,
· zmiany w lokalizacji urządzeń, zezwoleniach, otoczeniu produkcyjnym, zmiany w zakresie mycia i dezynfekcji,
· zmiany w sposobie przechowywania produktów,
· zmiany dotyczące kwalifikacji i odpowiedzialności personelu, informacje dotyczące nowych zagrożeń istotnych dla bezpieczeństwa zdrowotnego korzystających ze stołówki,
· zmiany w przepisach prawnych, inne
4. Zespół ds. HACCP opracowuje i aktualizuje księgę Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej. § 3. Nadzór nad pracami zespołu ds.HACCP
§ 3. Zespół HACCP ma prawo wglądu do niezbędnych dokumentów i prawo dostępu
do wszelkich danych i informacji koniecznych do opracowania skutecznego systemu HACCP i jego ciągłego udoskonalenia.
§ 4. Wszyscy pracownicy są zobowiązani do udzielenia pomocy oraz przekazywania informacji Zespołowi HACCP koniecznych do opracowania i doskonalenia systemu HACCP.
§ 5. Zarządzenie wchodzi w życie z dniem podpisania.
Monika Stelmach
Dyrektor
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